
Vakuumsko kuhanje na naslednji ravni
Vakuumsko kuhanje na naslednji ravni, ki še bolj ohrani okus živil – ustvarite 
idealno vakuumsko vrečko za vakuumsko kuhanje z metodo sous vide. 

Tesno zapiranje
Zagotovljeno neprodušno tesnenje, ki ujame zrak in podaljša svežino vaših 
živil.

Kompaktna velikost 
Manjši vakuumski aparat, ki ustreza vsaki kuhinji

Idealni sesalnik za vas
Vsakič izberite pravo vakuumsko pakiranje za vse vrste 
hrane s samodejno funkcijo vakuumskega sistema Vac 
& Seal ali pa želeno stopnjo vakuma ročno določite s 
pomočjo funkcije Pulse and Seal.

V živilih uživajte dlje
Z vakuumskim aparatom Create hrana ostane okusna dlje časa, pri čemer 
sveža in hranljiva ostanejo tudi kuhana živila. 

Prednosti in značilnosti
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